
松島トマトのガーリックトマトサラダ ねぎ豚にんにくチヂミ

東松島市産牡蠣のフリット、色鮮やかな春菊の焼
きリゾット、帆立貝のムースと牡蠣のサボイキャ
ベツ包み　

黒毛和牛一頭切り
伊達哉

肉刺しとホルモン
トラコ文化横丁店

亘理町 遠藤果樹園さんの
りんごの宝石箱

鴨葱そば

仙台国際ホテル レストラン ロジェドール

屋台手打蕎麦  

旬魚旬菜　仁

地元食材のプロフェッショナル「みやぎ食材伝道士」たちが集結し、
新たなメニューを開発しました。仙台地域ならではの豊かな農林水産
物をふんだんに使った絶品料理が並ぶ、まさに味覚の祭典。
このフェアでしか味わえない特別な一皿をぜひ体験してください！

鴨まる

SAT11.23
12.6

2024

FRI
▼

「@miyagi_sendaitisin」のアカウントをフォロー
して食べたメニューの写真を「＃みやぎ食材伝道士」
をつけて投稿すると、抽選で３名様に仙台牛ギフト
券５千円分をプレゼント！

主催／宮城県仙台地方振興事務所地方振興部

牡蠣の有馬煮

仙台市宮城野区榴岡４丁目５－２１
Fタウンビル 7F
022-299-5106

仙台市青葉区一番町２丁目３-３３ 仙台
一番町ビル 2F 第八藤栄サンモール
022-797-1062

仙台市青葉区中央１丁目３１AER北側
広場
店の問い合わせはINSTAGRAM

仙台市青葉区中央４丁目６－１
022-268-1111(ホテル代表番号)/022-268-1101(店舗番号)

仙台市青葉区本町３丁目６−５ フタバ
ビル 1F
050-5486-8564

11.23 12.6▶ FRISAT

地域の生産者さんのところで、種まきから収穫まで
の実習を受け、食材への理解を深めた料理人を
「みやぎ食材伝道士」として認定しています。

フェアの詳細はこちら


