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分類

非加熱のもの

（冷蔵品を冷た

いまま提供）

加熱するもの

（冷蔵品を加熱し、

熱いまま提供）

（加熱した後、

高温保管）

加熱後冷却し、

再加熱するもの

（加熱後、

冷却するもの）

メ

ニ

ュ

ー

刺身，冷奴

ハンバーグ

焼き魚

焼き鳥

唐揚げ

唐揚げ

ライス

カレー

スープ
ポテトサラダ

 1日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 2日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 3日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 4日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 5日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 6日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 7日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 8日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 9日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 10日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 11日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 12日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 13日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

 14日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 宮城

4/14

伊達

　　　　　　　 年      　　  月　

日々

チェ

ック

特記事項 確認者

4/1　ハンバーグの内部が赤いとクレームがあった。調理したBさん
に確認したところ，急いでいたので確認が十分ではなかったとのこと
だった。Bさんに加熱の徹底と確認を再教育した。

重要管理の記録（記入例）



分類

非加熱のもの

（冷蔵品を冷た

いまま提供）

加熱するもの

（冷蔵品を加熱

し、熱いまま提

供）

（加熱した後、

高温保管）

加熱後冷却し、

再加熱するもの

（加熱後、

冷却するもの）
日々

チェ

ック

特記事項 確認者

 15日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 16日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 17日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 18日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 19日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 20日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 21日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 22日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 23日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 24日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 25日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 26日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 27日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 28日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 29日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 30日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否

 31日 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否 良  ・  否


