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出身校：気仙沼高校
入社 7年目

魚類冷凍冷蔵加工業
サメ、サンマ、サバを主体とした水産物の加工製品を製造しています。気仙沼魚市場に水揚げ
された魚を買い付け、当社工場で選別から加工処理まで行う水産加工原料の製造会社です。
サメは一年を通して水揚げされ、ヨシキリサメ、モウカサメ、アオサメを加工します。他にも、
サンマ、サバ、イワシなど様々な種類の魚を取り扱います。

設立／ 1984 年　担当者／佐藤 修　
HP／ http://www.kyodo-suisan.co.jp/
所在地／宮城県気仙沼市波路上内沼 16
電話／ 0226-27-4400
従業員数／男性 15 名　女性 13 名
平均年齢／男性 52.3歳　女性 63.7歳　全体 58歳

協同水産株式会社

入社後 1年後

水
産
加
工
業

HP

魚市場に水揚げされる魚の加工
処理を行い、製造ライン全般の
流れを覚えてもらいます。随時、
フォークリフトや各種資格の取
得をしてもらいます。

4～ 7月がサメの盛漁期です。
9～ 12月はサンマの水揚げがあ
ります。
12～ 2月はサバの水揚げがあり
ます。

適性により、各部門への配属に
なります。

入 社 後 の 流 れ

あり

あり

見学の受け入れ

インターンシップ

6ヶ月後

給与
（月給）

休日

福利厚生
取得実績

大学院卒
大学卒
短大・専門卒
高卒
固定残業代
休日日数

164,000円

1~2日／週 87日／年間

あり

完備

育休・産休

社会保険
実績なし

年度 新卒採用者数 定着率左記採用者のうち
離職した人数

2023年度
2022年度
2021年度

0人
0人
0人

0人
0人
0人

福利厚生

職場情報

私は、市場での買い付けから加工処理まで
幅広く業務を行っています。入社当初は、
サメのことを何も知らず、大きさや種類に驚
いていましたが、気付かぬうちに「気仙沼の
フカヒレ」を守る一員になっていたことを嬉
しく思います。資格取得や講習にも積極的
で、フォークリフト、第二種冷凍機械を取得、
HACCP 講習も受講しました。個性豊かで、
経験豊富な先輩がみなさんの入社を待って
います。

どんな会社？

仕事の魅力・やりがいは？

教えて！！ センパイ！


