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研究の目的
宮城県産のホワイトアスパラガスが，一般消費者や飲食店で腕をふるう料理人にどのように評価される

かを調査し，今後の試験研究及び普及促進の方向性を見出す一助とすることを目的としています。

研究成果
宮城県産ホワイトアスパラガスの評価を満足度調査分析手法により検証した結果，鮮度，色については

評価が高く，また，県内産の食材として利用したいというプロの料理人の声が多い一方，太さに関しては，

一般消費者及び料理人ともに，満足していないという結果となりました。

普及等の見込
消費者が求めるホワイトアスパラガスの効率的な生産につながります。
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利用たくない理由（複数回答；ｎ=1）

太さ １

入手しやすさ １

改善度(改善が必要である度合)は，形状(太さ

含む)＞甘味＞苦み＞香りの順に高い結果とな

りました。

改善度(改善が必要である度合)は，太さ＞食感

＞味の順に高い結果となりました。

※座標(50，50)から(80，20)にへ

の直線(改善度基本軸)に近く，

周辺部にある項目ほど改善度が

高い。また，座標(20，20)から

(80，80)への直線より左上にある

項目は改善度がマイナスで，改

善の必要はない。

利用したい理由（複数回答；ｎ=17）

県内産にこだわりたいから 12

鮮度がよいから 13

品質がよいから 7

産地・生産者が明確だから 9

入手しやすいから 2

その他 1
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宮城県産ホワイトアスパラガスの評価
一般消費者及び料理人を対象としたホームユーステスト結果
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